SEMINARIA
LODZIARSKIE20I14 :W

Po raz kolejny przed sezonem lodowym firma
Savpol zorganizowata Seminaria Lodziarskie, ktore
odbyly sie¢ w 4 miejscach na potudniu Polski. Dwa
z nich w siedzibie firmy w Gliwicach, a pozostate we
Wroctawiu, Krakowie i w Rzeszowie. Wspdtorga-
nizatorami spotkan lodziarskich byly firmy Fabbri,
Miran Wafel oraz Valmar Global.

Sztuka tworzenia lodoéw - takie hasto przy$wiecato te-
gorocznym spotkaniom lodziarskim, mozna doda¢ lodow
dobrej jakosci i o nowych interesujacych smakach. Podczas
prezentacji obecni mieli okazje zapozna¢ sie z nowosciami
smakowymi i szczegdltowymi recepturami oraz pozna¢ ich
produkcje na frezerach o réznych rozwigzaniach konstruk-
cyjnych. Dyrektor handlowy Marcin Cwilag zapewnit, ze
oferta spetnia oczekiwania najbardziej wymagajacego klien-
ta, czyli lody moga by¢ produkowane wedtug potrzeb klienta.

A jakimi nowymi smakami mozna w tym roku zasko-
czy¢ klienta? Na te pytania odpowiadat przedstawiciel firmy
Fabbri - Raffaele Derosa oraz technolog firmy Savpol Szymon
Wolanski. Lody o smaku chleba, lody dla dzieci, np. o smaku
waty cukrowej: rézowe dla dziewczynek o nazwie Stodka kré-
lewna i niebieskie dla chtopcéw o nazwie Gwiezdne, lody dla
kobiet - typu fitness, jogurtowe, z witaming E. Ponadto na ten
sezon przedstawiciel Fabbri proponowat lody o smaku ma-
scarpone z owocami lesnymi i wiele innych. Prawidtowa pre-
zentacja lodéow w kuwetach ma réwniez wplyw na wielkos¢
sprzedazy. Do lodéw Kanapka z Nutty idealnie zatem pasuje
kanapka posmarowana nutela, a do lodéw Nutty Ciasteczko
Nero najlepsze sa ciasteczka.

Lody prezentowane w kuwetach podaje sie klientowi
najczesciej w waflach, ktorych wybdr prezentowal Ryszard
Cata z firmy Miran Wafel. Rozki, stozki, kubki, miseczki,
wafle ze wzmocnionym rantem przydatne przy nakladaniu
tyzka oraz dekoracje waflowe czy oryginalne ksztalty wafli
to tradycyjne propozycje dla lodziarzy. Duzym zainteresowa-
niem cieszyly si¢ tez wafle bezglutenowe tej firmy - idealny
produkt dla bezglutenowcéw i alergikow.

Frezery i inne maszyny niezbedne do produkcji lodéw
prezentowal Kamil Sitarz - przedstawiciel handlowy do
spraw maszyn firmy Savpol. Maszyny o réznej wydajnosci, te
na potrzeby matych cukierni, kawiarni i te do typowych lo-
dziarni. Frezery poziome i pionowe - jakie wybra¢? Wymiana
doswiadczen i porady przedstawicieli okazaly sie bezcenne.

Produkcje korpuséw kruchych i sposoby ich wykorzysta-
nia, maly smazalnik do produkcji donatéw i inne propozycje
przyblizat Dariusz Kowalczewski z firmy Savpol. Korpus, na-
dzienie owocowe, bita $mietana i dekoracje ze $wiezych owo-
coOw to propozycje na najblizszy sezon. Drobne ciasteczka moga
stanowi¢ idealne uzupelnienie menu kawiarni i restauracji.

Jedli organizatorom zalezalo na bezposrednim kontakcie
z klientem, wymianie do$wiadczen, rozwigzywaniu proble-
moéw lodziarskich i udzielaniu pomocy merytorycznej to cel
spotkan zostal osiagniety. L.K.
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