...DLA LODZIARZY
To wiaénie produkty z tego segmentu beda dominowa¢ wsréd nowosci pre-
zentowanych przez wloskiego producenta na wspolnym stoisku z firmg Sa-
vpol.
Interesujace sa zwlaszcza bezttuszczowe bazy do lodéw Belpanna 50 CF i Bel-
panna 100 CF oraz wersja gotowa Czekolada (Simplé) pozwalajace na stwo-
rzenie calej gamy kremowych lodéw weganskich. Nowym smakiem w goto-
wych bazach jest réwniez Ricotta.
Wrhoski, $wigteczny przysmak przez caly rok? - pyta firma Fabbri i od razu
odpowiada: dlaczego nie. Mozliwe jest to za sprawa nowej delipasty Panetto-
ne (by G.Cova & C.) wzorowanej na smaku tradycyjnych, mediolanskich wy-
piekéw. Do licznej juz grupy delipast klasycznych, w tym roku dotaczyly tez:
Wafel, Casatta Siciliana i Guma balonowa w wersji rézowej oraz niebieskie;.
O wspomniane smaki Panetonne oraz Wafel powiekszy si¢ takze asortyment
polew Fabbri przeznaczonych do marmurkowania, przektadania ciast, tortow
ilodow.
Egzotyczna Marakuja, soczysty Arbuz, rodzime Owocelesne oraz romantycz-
na Réza to z kolei najnowsze smaki w ofercie mikséw wioskiego producenta.
Baza do lodow weganskich jest réwniez tegoroczng nowoscia firmy Comprital
i bedzie prezentowana zaréwno na targowym stoisku firmy Arlekino jak tez
podczas Warsztatow Lodziarskich, o ktorych piszemy na str. 8. Baza opraco-
wana zostala przez wielokrotnie nagradzanego cukiernika Emanuele di Biase,
ktory w szkole lodziarskiej zorganizowanej przez Comprital prowadzi kursy
poswiecone produkgji weganskich wyrobow cukierniczych i lodéw. Dodajmy,
ze oprocz bazy dolodéw mlecznych (Base Vegana), w ofercie wloskiego produ-
centa pojawila si¢ w tym roku takze czekoladowa Base Vegana Cioccolato.
Nowoscig sg tez produkty z linii Giubileo Chef Experience o znacznie zre-
dukowanym wspodtczynniku stodzenia. Te bazy z kolei opracowano specjal-
nie dla potrzeb gastronoméw i pozwalaja one przygotowaé lody wytrawne
np. z warzyw, serow, trufli, ryb lub miesa. Giubileo Chef Experience nie maja
thuszczéw roslinnych i emulgatordw, a role stabilizatoréw petnig maczka chle-
ba $wigtojaniskiego oraz pektyna. Lody wystepuja w wersji Sorbet i Crema.
Nowosci dlalodziarzy ma takze firma AKO. W jej tegorocznej ofercie pojawily
si¢ kolejne smaki mieszanek do lodéw sorbetowych: malinowego i banano-
wego. Proszki oparte s3 na suszonym koncentracie owocowym i przeznaczo-
ne do typowych automatéw do softéw - zaréwno z pompa, jak i bez.
W pewnym sensie nowoscia jest tez udoskonalenie jakoéci Lodéw Pomor-
skich, ktore od niedawna maja w swoim skladzie wiecej mleka w proszku, co
przekiada si¢ na pelniejszy smak wyrobéw gotowych — informuje bydgoski
producent mieszanki. Firma AKO wzbogacita swoja tegoroczng oferte takze
o polewy do lodéw w kolorach: czerwonym, z6ltym, pomaraniczowym, toffi,
niebieskim, zielonym i czekoladowym.
Nowa mieszanke do produkeji orzezwiajacych lodéw poleca takze firma Ireks
Prokopowicz. Pronto Czarny Bez jest produktem gotowym do uzycia, ktory
nie wymaga dodania bazy.
Ireks uzupelnil takze w tym roku swéj asortyment past do lodéw, wzbogaca-
jac go 0 nowe smaki, takie jak Rabarbar, Mieta, IrishCream i Jablko.
Na warszawskich targach pojawig si¢ tez nowe produkty marki Filigo, ktéra
wlasnie wprowadza na rynek mieszanki do lodéw klasy Premium.
Targowa premiere na Expo Sweet beda miaty wszystkie produkty firmy Wa-
fel-Lux, a to dlatego, ze nigdy wczeéniej nie byly prezentowane podczas im-
prezy, ktora organizowana jest w stolicy juz po raz siodmy. Na stoisku wspo-
mnianego wystawcy zobaczy¢ bedzie mozna m.in. wysokocukrowe wafle do
lodéw, zawijanych rozkow, wyttaczanych frezowanych miseczek oraz recznie
zawijanych rurek wloskich do bitej Smietany. Nie konkurujemy z produkcja
przemystowa, gdyz stawiamy na jako$¢ uzywanych surowcéw — twierdzi pro-
ducent wafli zapewniajac, ze do ich wyrobu nie uzywa zadnych polepszaczy.s
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Firma Polmarkus pokaze na tragach m.in. nowe mrozone i pasteryzowane
puree owocowe dedykowane dla cukiernictwa, lodziarstwa i gastronomii.
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Niektére z nowych dekoracji wielkanocnych oferowanych przez firme

Barbara Luijckx.
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Firma Eco Trade zaprezentuje na targach mieszanke Chleb Batkarski do
produkcji pieczywa pszenno-zytniego o zwiekszonej porowatosci.
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