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przygotowywania lodéw gastronomicznych np. z warzyw, seréw, ryb lub

I Giubileo Chef Experience to linia komponentéw firmy Comprital do
miesa. For. CoMPRITAL

P cukrami trzcinowym albo winogronowym. Nie majg tez emulgatoréw,

sztucznych barwnikéw i aromatéw, a jedynym zagestnikiem jest karob.
Nowoéciami sg ,ciasteczkowa” pasta Frollino, Te Matcha - czysta ja-
ponska zielona herbata, delikatna baza Biala Czekolada z nutg wanilii,
a takze Sos Czekoladowy, ktéry mozna uzywac jako nadzienia, variega-
to, do frappe’ lub do przekladania lodéw warstwowo. Inne nowe pasty
marki Comprital to Crema Caramel Imperiale i Pistacja perska.
Przybylo takze nowych smakéw w linii produktéw gotowych Speedy
Comprital, ktéra poszerzyla si¢ o Migdal, Stony karmel, Krem karme-
lowy, Orzech laskowy jasny, Te Matcha i Pistacje krélewska.
Z nowych past do variegowania lodéw na uwage zastuguje Variegato
Frutti di bosco z duzg zawarto$cig owocdw lesnych. Oprocz przektada-
nia lodéw w kuwecie znajduje tez zastosowanie jako dodatek softéw oraz
do mrozonego jogurtu.

O nowe bazy, komponenty i dodatki wzbogacila si¢ takze oferta firmy

FABBRI,
ktéra na targach Expo Sweet jak zwykle byla reprezentowana przez firmy

Savpol i Ambasador 92.

w wersji rézowej i niebieskiej.

I Nowosci firmy Fabbri to m.in. delipasty Wafel oraz Guma balonowa
Fot. Fabbri
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Takze i ten wloski producent postawil w tym roku na lody weganskie,
a konkretnie na bazy do ich przygotowania: Belpanna 50 CF i Belpanna
100 CF oraz Czekolade - gotowa baza z linii Simplé. Nowym gotowcem
(ale juz nie dla wegan) jest rowniez Ricotta.

Do licznej juz grupy delipast klasycznych Fabbri dotaczyly niedawno
Panettone o smaku tradycyjnych, mediolanskich wypiekow (pasta bez
utwardzonych tluszczéw roélinnych); Wafel o delikatnym orzechowym
posmaku (nadaje si¢ rowniez do wypiekow), a takze Casatta Siciliana
oraz Guma Balonowa w wersji rozowej i niebieskiej (bez glutenu i utwar-
dzanych ttuszczéw roslinnych).

Z kolei inspirowane oryginalnym $rdédziemnomorskim smakiem de-
lipasty z linii Italian Style wzbogacily sie o smaki Pistacja, Gianduja,
Orzech Laskowy i Pini, a takze o pozbawiong laktozy delipaste Simplé
Dark Chocolate.

Wspomniane smaki Panettone i Wafla pojawity sie tez wéréd polew do
marmurkowania, przekladania lodéw oraz ciast i tortow.

Z nowych mikséw marki Fabbri wymieni¢ nalezy egzotyczng Marakuje,
soczysty Arbuz, rodzime Owoce Le$ne oraz romantyczna Roze.

Swoja premiere w tym roku beda mialy takze pulpy owocowe z serii Mixy
- MixyFruit przeznaczone m. in. do deseréw. Produkt dostepny bedzie
w 10 podstawowych smakach: Grenadyna, Melon, Banan, Jablko Zielo-
ne, Kokos, Zurawina, Marakuja, Brzoskwinia, Truskawka oraz Kiwi.

MEC3

Absolutng nowoscia tego wloskiego producenta sa w tym roku lody One
Love z ziaren konopi. Do ich promowania firma MEC3 wykorzystata na-
wet hippisowski symbol, ale podkresla, ze lody oczywiscie nie maja THC
ani innych substancji psychoaktywnych, a z konopi do produkeji bazy
i variegato wykorzystano wylacznie to co najzdrowsze. Dodatkowo One
Love wzbogacone zostaty delikatnym syropem karmelowym.

Ryz, jeczmien, owies, kukurydza i pszenica stanowig skltadniki innej
réwnie zdrowej nowej mieszanki lodziarskiej 5 Ziaren, ktéra rowniez
w tym sezonie zagoscita w ofercie firmy MEC3. Nowo$cig tego produ-
centa s3 tez lody zrobione z dodatkiem sera Ricotta, ktére $wietnie kom-
ponuj3 sie z pastami variegato.

Oferta firmy Kames, polskiego dystrybutora marki MEC 3, wzbogacila si¢
w ostatnich miesigcach o kolejne pasty pistacjowe. Pistacja 100% Bronte
D.O.P. produkowana jest z orzeszkéw uprawianych wylacznie na zbo-
czach Etny, Pistacja 100% Perfect Green swoj zdecydowany zielony kolor
zawdziecza wezesnemu zbiorowi, za$ Pistacja 100% MEC3bio pochodzi
z upraw organicznych, a jej szczegélna konsystencje i barwe uzyskano
dzieki specjalnemu procesowi produkeji — wyjasnia firm Kames. Na jej
stoiskach na targach Expo Sweet w Warszawie i katowickich SweetTAR-
Gach lodziarze mogli zapoznac¢ sie takze z innymi pélproduktami i su-
rowcami z linii MEC3bio, ktdre po raz pierwszy pokazywano w Polsce.
Nowosciami wloskiego producenta przygotowanymi na sezon 2015 s3
takze trzy pasty orzechowe réznigce si¢ gatunkiem orzechéw laskowych
i miejscem ich pochodzenia. Orzech LA-Laskowy jest pastg produkowa-
nych z odmiany Tonda Gentile z Piemonu, surowcem do produkcji pasty
Orzech Laskowy Maxima jest gatunek Tonda Gentile Trilobata z Mora-
trelli, za§ Orzech Laskowy Stabilizowany w niewielkim stopniu wzbo-
gacono w tluszcze roélinne, co zapobiega rozwarstwianiu si¢ pasty.
Oferte MEC3 uzupelniaja nowe owocowe smaki: pasta i variegato Czar-
ny Bez z czastkami owocdw, variegata Marakuja oraz Zielona Figa,
a takze fatwa w uzyciu baza Cytryna z liofilizowang skérka owocow.
Nowoscig jest tez kolejny produkt z linii kreméw Quella, ktorych szcze-
g6lng cechg jest fakt, iz nie twardnieja w witrynie. Od tego sezonu lo-
dziarze moga korzysta¢ z Quell’altro o prawdziwym smaku ciemnej



