niewielkie jest tez zuzycie energii (3,8 kW). Maszyna wyposazona
zostala w system mieszadelek w zbiornikach, ktérych ciagta praca
pozwala na utrzymanie bazy w odpowiedniej konsystencji. Ma takze
system konserwacji, co daje mozliwo$¢ ciagtej pracy do 4 dni bez
konieczno$ci mycia i demontazu automatu. Jak juz pisaliémy na la-
mach Bake & Sweet, urzadzenie wyposazone zostato w elektronicz-
na kontrole poziomu mieszanki, najnowoczesniejszy elektroniczny
system regulacji gesto$ci produktu i oczywiécie licznik porcji. To
ostatnie rozwigzanie jest juz standardem w automatach, ale chyba
wcigz najskuteczniejszym pomystem pozwalajagcym kontrolowaé
prace, a konkretnie uczciwo$é osoby sprzedajacej lody. Dodajmy
jeszcze, ze Taylor C 722 produkowany jest w dwdch wersjach - jedna
przystosowana do pradu 380 V, druga do 230 V.

Potrzebe dostosowania maszyny do powszechnie stosowanego za-
silania odczuta tez firma Hard-Ice, ktéra odpowiednio przerobi-
fa swoj znany automat do lodow twardych (tzw. amerykanskich)
i dzieki temu mozna go podlaczy¢ do zwyklego gniazdka z pradem
o napieciu 230 V. W efekcie tych modyfikacji znacznie rozszerzone
zostaly mozliwo$ci sprzedazy lodow, a konkretnie instalowania au-
tomatu, ktory juz nie musi sta¢ w poblizu przylacza sitowego. Nowa
maszyna doréwnuje parametrami dotychczasowym urzadzeniom
takze pod wzgledem wydajnosci, ktora jest tylko o 20% nizsza niz
w urzgdzeniach zasilanych pradem tréjfazowym 380 V - zapewnia
producent. Dodatkowo wyposazyl on automat do lodéw amerykan-
skich w szereg bardzo uzytecznych rozwigzan, majacych na celu
ulatwienie jego obstugi. Fenomenem sg najnowsze §widry skrobako-
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wo-$rubowe wykonane ze stali nierdzewnej, zaopatrzone w skrobaki
z elastycznego tworzywa, zapewniajace dluga Zywotno$¢ noza oraz
pozwalajace wytworzy¢ lody o superkremowej konsystencji - za-
chwala firma Hard-Ice. Jej maszyna posiada takze funkcje Safe Job
zabezpieczajaca urzadzenie przed przemrozeniem i przegrzaniem
silnika oraz funkcje Memory Freeze, ktéra pozwala zaprogramowa¢
urzgdzenie na automatyczne wiaczanie i wylgczanie mrozenia w do-
wolnie wybranych godzinach. Utatwieniem dla oséb niemajacych
doswiadczenia w obstudze tego typu urzadzen jest mozliwo$¢ regu-
lacji predkosci wydawania lodéw oraz zastosowanie mechanizmu
automatycznego powrotu dzwigni do pozycji wyjsciowej.
Urzadzenie, ktére w Warszawie mialo swoja §wiatowg premiere, pro-
dukowane jest z dwoma systemami chtodzenia: powietrznym i wod-
no-powietrznym.

Na stoisku firmy Savpol jedng z nowosci w ofercie tego dystrybutora
byta maszyna do lodéw wtoskich 603 BIB firmy Coldelite. Umozliwia
ona przygotowanie lodow ze $wiezych owocédw (np. z truskawki, mali-
ny, ananasa, mango czy jagody), a takze z orzechéw i pistacji, ktorych
kawalki z tatwo$cia mozna wyczué¢ w przygotowanym deserze lodo-
wym. Poza modulem zdalnego sterowania ustawieniami (Dialog),
w urzgdzeniu zastosowano nowoczesne rozwigzania gwarantujace
wydajnos¢ i oszczedno$¢é maszyny oraz jakos¢ wytwarzanych lodow.
Nowe automaty do lodéw zaprezentowano takze w Katowicach, gdzie
premierowe pokazy mialy maszyny firm Basat i Liron Polska. Pierw-
sza z nich ma w swojej ofercie automaty Basat IPS - Logic do produk-

cji lodéw $widerkéw w trzech smakach (2 + mix). Maszyny w dwéch 4
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